ANIMA NEGRA

Anima Negra, startet av to gode venner,
Miquel Angel Cerda & Pere Obrador ,
som mente det matte veere mulig a lage
god vin pa Mallorca av lokale
druesorter. 1 1994 satte de i gang ved
hjelp av to melketanker fra Peres
familiegardsbruk, og druer fra bgnder i
omradet. Forste argang ble sa bra at
gutta bestemte seg for a realisere
drommen om a lage egen vin. | dag, 25
ar etter, har de klart a erobre verden
med sin filosofen om a lage god vin!

Vi finner Anima Negra sgr-gst pd Mallorca i
naerheten av byen Felanitx. Omradet er et
eldgammelt vinomrade, Produksjonen her
har gatt til lokalbefolkningen. Druene
kommer fra 135 ulike parseller i omradet
som Anima Negra selv eier eller leaser.
Vinstokkene har en gjennomsnittsalder pa
50-85. De eldste vinstokkene ble antagelig
plantet i 1906. Her lages vin pa de lokale
druesortene Callet, Mantonegro og Fogoneu,
sa naturlig som overhode mulig. Ingen
kunstig vanning, ingen sprgyting, naturlig
gjeering. Jordsmonnet er mineralrikt og sveert
kalkholdig. De gamle drueplantene er plantet
sammen med andre vekster og ma streve
hardt. Klimaet er varmt med mellom 400-450
mm regn i aret. Anima Negra har fatt mye
anerkjennelse internasjonalt.
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