JOSEF DOCKNER

Josef Dockner Oberfeld
Gruner Veltliner

100 % Gruner Veltliner Appellasjon: Kremstal DAC,
Niederosterreich i @sterrike. Josef Dockner har med denne
enkeltvinmarksvinen fra Oberfeld skapt en Gruner Veltliner
med tydelig karakter og finesse. Lys stragul farge. Vinen
har en fruktig og aromatisk duft med toner av tropisk frukt,
hvit pepper, gronn paprika og markblomster. Smaken er
frisk og balansert, med god fylde, lett oljet tekstur og en
lang mineralsk avslutning. Vinifikasjonen inkluderer
kaldmaserasjon i 36 timer, tre maneder pa bunnfall og
lagring i staltank i minst seks maneder for tapping.
Resultatet er en matvennlig vin som passer utmerket til
fisk, lyst kjott, vegetarretter og mild ost - eller som et
raffinert folge til asiatisk mat.

VINMONOPOLET: 260,-

Horeca veil. eksl. mva: 241,38
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Vinmonopol nr 668701 Alkoholprosent 12% Varetype Hvitvin
EPD nr 2910883 Vecturanummer - Sukkerinnhold 6,39/l
Land Dsterrike Bestillingsutvalg Syreinnhold 49/l
Distrikt Niederosterreich Forpakning 75 cl, Glass Segment -
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