BARBERA D'ALBA

SCARRONE

Lam og sau

Smavilt og fugl
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VIETTI

Vietti Barbera d’Alba
Vigna Scarrone

Aroma av modne rede og sorte kirsebzer med vanilje og
hint av krydder. Forfriskende syre, kraftfull, kompleks og
konsentrert Barbera. Vinen er lagret i 15 mnd pa’en
blanding av barrique og sterre fat. Scarrone er en vinmark i
naerheten av Castiglione. Hvert af utsmykkes Viettis viner
med spesialdesignet originalarbeid fra en anerkjent
kunstner. Tradisjonen har pagatt siden 1974. Vietti var av de
aller forste produsentene som startet med a’vinifisere
enkelt-parseller og vinmarker separat og av de aller forste
til a’lage enkelt-vinmarks Baroloer. Mange av deres viner
kommer til Norge kun i svaert begrenset antall. Vietti har
eldre vinstokker i vinmarkene sine og sveert lav avkastning.

VINMONOPOLET: 598,90

Horeca veil. eksl. mva: 468,61
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Friskhet Barbera 100%

Drikkeklar nd, men kan
ogsa lagres
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Fylde

Storfe Fyldig og nyansert med
god friskhet, innslag av
— moden kirsebaer,

bjernebaer, krydder,
kamfer og fat.

Vinmonopol nr 1667601 Alkoholprosent 15% Varetype Rodvin

EPD nr 4663613 Vecturanummer - Sukkerinnhold <39/l

Land Italia Utvalg - Syreinnhold 59/l

Distrikt Piemonte Forpakning 75 cl, Glass Segment
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