FAM. RAVOIRE

Olivier Ravoire Cotes
du Rhone 2023

Dyp rubinred farge. Duften er generes og krydret, med
innslag av rede baer som bringer balanse og friskhet.
Moden og frisk smak med av plomme og fiken. Den fyldige
strukturen kombineres med en silkemyk munnfelelse og
avrundede, behagelige tanniner. Et fint hint av lakris preger
den lange ettersmaken. Vinifikasjon og modning: Druene
hastes ved optimal fenolisk modenhet, for de avstilkes og
knuses. Alkoholgjeeringen foregar ved kontrollert
temperatur med skansom overpumping for & bevare frukt
E i og struktur. Maserasjonen varer i omtrent 20 dager. Vinen
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) vokser i steinete, leire- og kalkholdig jord - forhold som gir
vinen bade dybde og karakter. Serveringstemperatur:

Horeca veil. eksl. mva: 198,-

Storfe Drikkeklar n4, men kan
Fylde ogsa lagres
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Storvilt — Rik og myk med modne
—_— tanniner.
Vinmonopolnr 1985901 Alkoholprosent  14% Varetype Radvin
EPD nr 4269726 Vecturanummer 150203 Sukkerinnhold 39/l
Land Frankrike Utvalg - Syreinnhold 69/l
Distrikt Rhone Forpakning 75 cl, Glass Segment -
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