FAM. RAVOIRE

Dom. Bois de la Neuve

70 % grenache, 20 % syrah, 10 % rolle (vermentino).
Grenache gir vinen fylde og intensitet, og red frukt i unge
viner. Syrah gir tannin og hint av merke baer og den grenne
druen rolle bidrar med flott syre og sitrussmak. Vinen

m';_;lh kaldfermenteres ved 16° C. Lys rosa farge, en klassisk

i Provencevin, med duft av jordbaer, rede rips og bringbaer.
En ung frisk og saftig vin, med hint av sitrus, blomst og
greonne urter.

VINMONOPOLET: 189,90

Horeca veil. eksl. mva: 184,35

, . O, O,
> Fisk Friskhet O%O Grenachf 70%, Rolle 10%,
2> OOO Syrah 20%
Grennsaker Fld ankeklar, ikke egnet for
ylae lagring
. Ung og saftig, preg av
Lyst kjott g og saltig, preg
Sedme — rede baer, eple, litt
—_ steinfrukt og urter,
mineralsk undertone.
Vinmonopol nr 2251201 Alkoholprosent 12% Varetype Rosévin
EPD nr 4370656 Vecturanummer 150186 Sukkerinnhold 3,09/l
Land Frankrike Utvalg Basisutvalg Kategori 5 Syreinnhold 59/l
Distrikt Provence Forpakning 75 cl, Glass Segment -



https://toastgroup.no/product/dom-bois-de-la-neuve/
https://toastgroup.no/product-category/vin/rosevin/

