PIO CESARE

Pio Cesare Barbaresco

En klassisk Barbaresco, elegant med moden og krydret
frukt, med dyp struktur. Den milde og modne
tanninstrukturen gir vinen en ekstra mykhet og finesse,
men ogsa en styrke og fylde. En sveert lagringsdyktig vin,
maks 20 - 30 ar. Nebbiolo-druen er fra Pio Cesares
vinmarkene "Il Bricco" og "San Stefanetto’, begge

ﬁ‘ ;. 7 vinmarkene ligger ved byen Treiso. Vinifikasjon;
- Fermentering i staltank, med 20 dager maserasjon. 35% av
: _?jﬁ,?/.;/;,r_..r* vinen lagres i Fransk barriques (1/3 i nye barriques) i 30
maneder og 65% lagres 3 ar pa franske tenner fra 20 til 50
a1 L hektoliters.
Horeca veil. eksl. mva: 637,08
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4'; Storfe Kan drikkes na, blir bedre

S Fylde = ved lagring

\%/ Storvilt — Moden frukt med hint av
—_ krydder. Fine tanniner.

Vinmonopolnr 3279201 Alkoholprosent  14% Varetype Rodvin

EPD nr 2628881 Vecturanummer 150223 Sukkerinnhold <39/l

Land Italia Utvalg - Syreinnhold 59/l

Distrikt Piemonte Forpakning 75 cl, Glass Segment -
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