@ Lam og sau

FATT. RODANO

Rodano Chianti
Classico

Vinen har en dyp rubinred farge. Smak av plomme, modne
rode baer, kanel, markjordbaer og sedmefulle kirsebaer.
God konsentrasjon og fylde, med lang ettersmak.
Vinifikasjon uten tillsatt gjser, ca 20 dager gjsering med
drueskallet. 18 maneder fatlagring 80 % pa 35L Slavonsk
eik og og 20 % pa franske barrique.

VINMONOPOLET: 296,90

Horeca veil. eksl. mva: 271,23

Canaiolo 5%,

Friskhet 000 Sangiovese 90%,
00 NS
O Colorino 5%
'w‘ Storfe Drikkeklar nd, men kan
>, Fylde ! '
ogsa lagres
\%/ Storvilt Moden frukt med toner
— av jord, eik og kirsebaer.
_ Fin struktur og lang
avslutning.
Vinmonopol nr 4338101 Alkoholprosent 14% Varetype Radvin
EPD nr 2440477 Vecturanummer 129570 Sukkerinnhold <39/l
Land Italia Utvalg - Syreinnhold 89/l
Distrikt Toscana Forpakning 75 cl, Glass Segment -



https://toastgroup.no/product/rodano-chianti-classico/
https://toastgroup.no/product-category/vin/rodvin/

