AD. COUTELAS

Origin' Brut
Stragul farge, duft av bakverk, friske epler, sitrus og kjeks.
Harmonisk med frisk syre og elegant og lang avslutning.
Druene kommer fra egne vinmarker som dyrkes okologisk.
Origin’ Brut er laget etter tradisjonell metode uten
fatlagring og med malolaktisk fermentering. Etter
annengangsgjaering pa flaske lagres vinen tre ar pa

bunnfall.
VINMONOPOLET: 169,90
Horeca veil. eksl. mva: 144,08
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Vinmonopol nr 5972304 Alkoholprosent 12% Varetype Musserende vin
EPD nr Vecturanummer Sukkerinnhold 6,59/1
Land Frankrike Utvalg Bestillingsutvalg Syreinnhold 79/1
Distrikt Champagne Forpakning 20 cl, Glass Segment -
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