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FELICI

Felici Verdiccio dei
Castello di Jesi
Classico Superiore

Appellasjon: Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Andrea
Felici Classico er en blend av unge og gamle vinstokker (15
0g 40 i gjennomsnitt). Innhastning i slutten av september.
Noen fa dager fermentering med skallkontakt og 3
maneder modning pa bunnfall. Hele prosessen i staltanker.
2 maneder flaskelagring fer salg. Jordsmonn av sand og
leire. Drikkeklar og kan lagres opp til 6 ar. Lys stragul.
Fruktig duft av fersken, lime og noe paere. Frisk smak, med
innslag av gul frukt, nektarin og eple. Frisk og syrlig
ettersmak.

VINMONOPOLET: 285,-

Horeca veil. eksl. mva: 261,65

> > Fisk @ Friskhet QP Verdicchio 100%
(@)
Lyst kjott Drikkeklar nd, men kan
@ y @ Fylde % ogsa lagres
- Frisk, med innslag av gul
) Skalldyr @ Sodme — frukt, nektariner og eple.
Frisk syre.
Vinmonopol nr 9428701 Alkoholprosent 13% Varetype Hvitvin

EPD nr 6290092 Vecturanummer - Sukkerinnhold <39/l
Land Italia Utvalg - Syreinnhold 69/l
Distrikt Marche Forpakning 75 cl, Glass Segment -



https://toastgroup.no/product/felici-verdiccio-dei-castello-di-jesi/
https://toastgroup.no/product-category/vin/hvitvin/

