TOMMASI

Graticcio Appassionato

En medium fyldig vin. Fruktig smak med god sedme,
kirsebeer, hint av lakris og pepper. Myk fruktig ettersmak.
Vinen produseres etter den tradisjonelle "Appassimento”
= torkeprosess. En del av druene ligger i trekasser i ca 30
dager for forsiktig pressing av druene og 6 maneder

Hralecetd ) fatlagring pa slavonsk eik for tapping pa flaske. Vinen
sioNaTd produseres pa klassiske Corvina, Rondinella og Merlot.
1OM “A Horeca veil. eksl. mva: 177,-
Lam od sau ) O%O Corvina 70%, Merlot 10%,
@ ? @ Friskhet Q0" Rondinella 20%
Storfe Drikkeklar n&, men kan
> Fylde ogsa lagres
\%/ Storvilt Myk og sedmefull med
—_— god fylde, preg av rede
—_— baer, torket frukt, litt urt,
krydder og vanilje.
Vinmonopol nr 9151601 Alkoholprosent 12% Varetype Radvin
EPD nr 2374171 Vecturanummer 128517 Sukkerinnhold 9g”/l
Land Italia Utvalg - Syreinnhold 59/1
Distrikt - Forpakning 75 cl, Glass Segment -
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