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Carmin de Peumo
Carménere 2021

Elegant duft av blabaer, rips, krydder, blyantspiss og
tobakk. Fyldig smak av modne merke baer og hint av flint
og royk. Rik og balansert vin med faste tanniner. Lang
ettersmak. Egner seg godt til lagring. Vingarden Peumo
ligger i assiden (170 m.o.h) langs Cachapoal-elven i
naerheten til den chilenske kystfjellkjeden i et typisk
middelshavsklima med varme sommerdager og kjelige
netter. Her modnes carménere-druene langsomt, noe som
bidrar til friskere og mer elegante viner. Peumo er ogsa
kjent for sine pre-phylloxera vinstokker i et balansert
jordsmonn av sand, silt og leire. Druene handplukkes.
Fatbruk: 15 maneder pa fransk eik, 85% ny eik.
Flaskelagring: 122 maneder.

VINMONOPOLET:
Horeca veil. eksl. mva: 676,28
Cabernet Franc 5%,
(e]e]e) .
OOO Carménere 95%
Fyldig, dyp og
konsentrert smak av
— meorke baer, hin av
mineraler. Runde
tanniner.
Vinmonopolnr 8014460 Alkoholprosent  14% Varetype Redvin
Cuveco nr. .
EPD nr 6635965 Vecturanummer 8014460 Sukkerinnhold <39/l
Land Chile Utvalg - Syreinnhold 59/l
L Cachapoal .
Distrikt Valley Forpakning 75 cl, Segment -
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