
DIST. SIBONA

Sibona Civico 10 -
Vermouth di Torino
Rosso Superiore
Piemonte, Nebbiolo d’Alba D.O.C. Vin med langsom
infusjon av utvalgte urter og krydder (22 botaniske
ingredienser brukes, noen av dem fra Piemonte).
Blandingen er etter en hemmelig og original oppskrift fra
destilleriet Sibona og lagring skjer i ståltanker. Spesiell og
elegant mørk Sibona-flaske med riller langs siden som
viser innholdet. Klar rød. Fin duft med intense sitrusfrukter,
florale og krydrede toner, samt en tydelig oppfatning av
malurt (karakteristiske bitre smak og aromatiske
egenskaper). Rik, fløyelsmyk, harmonisk og lett tanninrik
smak. Myke toner av røde bær og bitter appelsin.
Vedvarende og behagelig søt avslutning. Serveringstemp.:
ca. 8 °C Perfekt alene, utmerket med isbiter. Ideell som
aperitiff og som en essensiell ingrediens i en rekke
cocktails, som for eksempel Americano, Negroni eller
Manhattan.

VINMONOPOLET: 398,90

Horeca veil. eksl. mva: 335,-

Aperitiff/avec Friskhet

Fylde

Sødme

Drikkeklar nå, men kan
også lagres

Rød frukt, hint av sitrus.

https://toastgroup.no/product/civico-10-vermouth-torino-rosso-superiore/


Vinmonopol nr 14676401 Alkoholprosent 18% Varetype Vermut

EPD nr 6113336 Vecturanummer - Sukkerinnhold 145 g/l

Land Italia Utvalg - Syreinnhold 4 g/l

Distrikt Piemonte Forpakning 75 cl, Glass Segment -

https://toastgroup.no/product-category/vin/sterkvin/vermut/

