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TOMMASI

Tommasi Bardolino
DOC

Lys blalilla farge. Fruktig aroma fra kirsebzer, jordbaer, rips
og et fint krydderhint. Terr, fruktig og balansert smak, med
en krydret og fruktig ettersmak. "Villa Fontana" - en
Bardolino DOC, fra assiden gst for Gardasjeen. 12 dager
fermentering i staltank ved 23 °C og kort (remontage)
pumping, en teknikk man bruker i vinproduksjonen for a
oke aromauttrekk av drueskallet. 4 maneder modning pa
staltank for tapping pa flaske.

VINMONOPOLET:

Horeca veil. eksl. mva: 166,47

Corvina 60%,
Friskhet OO O Rondinella 30%,

@ (o) Molinara 10%

Fruktig aroma fra
kirsebeer, jordbaer, rips og
— et fint krydderhint. Torr,
—_— fruktig og balansert smak,
med en krydret og fruktig

Fylde

ettersmak.
Vinmonopolnr 8003109 Alkoholprosent  12% Varetype Rodvin
EPD nr 5269329 Vecturanummer 152194 Sukkerinnhold -
Land Italia Utvalg - Distrikt Veneto
Forpakning 75 cl, Glass Segment -



https://toastgroup.no/product/villa-fontana-bardolino-doc/
https://toastgroup.no/product-category/vin/rodvin/

