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AGR. GIAN PIERO MARRONE

Marrone Barolo
Pichemej

Produsent: Gian Piero Marrone 100 % Nebbiolo Lagring: 30
maneder pa franske eikefat Barolo Pichemej er Marrones
signaturvin - en kraftfull og raffinert Barolo laget av noye
utvalgte Nebbiolo-druer fra eldre vinmarker i La Morra.
Argangen 2021 utmerker seg med eksepsjonell balanse og
dybde, og viser stor lagringskapasitet. En kompleks og
floral duft og smak av fiol, rose og terket frukt, lag av
maorke beer, lakris, sjokolade og krydder. Tanninene er
faste, men elegante, og gir en strukturert og lang
avslutning. Pichemej - som betyr "den beste" pa lokal
dialekt - lever opp til navnet sitt. Perfekt til retter med vilt,
oksekjott, lam, troffel og modne oster.
Serveringstemperatur: 16-18 “C Lagringspotensial: 10-20 ar

VINMONOPOLET: 864,90

Horeca veil. eksl. mva; 729,90

Friskhet 0000 Nebbiolo 100%

Drikkeklar nd, men kan
Fylde ogsa lagres

Moarke beer, sjokolade,
lakris og krydder.
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Vinmonopolnr  16316501-1 Alkoholprosent  14% Varetype Rodvin
EPD nr - Vecturanummer - Sukkerinnhold <39/l
Land Italia - Syreinnhold 59/l
Distrikt Piemonte Forpakning 75 cl, Glass Segment -



https://toastgroup.no/product/marrone-barolo-pichemej/
https://toastgroup.no/product-category/vin/rodvin/

