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DOMAINE POIRON DABIN

Poiron-Dabin
Muscadet Sevre et
Maine Sur Lie

Frankrike Loire, Muscadet Sévre et Maine Drue: 100 %

Melon de Bourgogne Ung, aromatisk og livlig hvitvin fra

Loire-dalen. Laget pa Melon de Bourgogne, med klassisk
lagring pa bunnfall (sur lie) som gir ekstra friskhet og
kompleksitet. Duft av hvite frukter og sitrus. Terr, diskret og

kraftfull med flott typisitet fra appellasjonen. Vinifikasjon:

Tradisjonell gjaering og lagring pa bunnfall (sur lie).
Serveringstemperatur: 8-10 °C Passer til: Aperitiff, skalldyr,
fisk og ost. Lagring: Drikkeklar, men kan lagres 1-2 ar.
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184,38

Muscadet (Melon de
Bourgogne) 100%

Drikkeklar, ikke egnet for
lagring

Frisk og balansert,
mineralsk tone med syrlig
avslutning.

Vinmonopol nr 19938901

Alkoholprosent 12%

Varetype

Hvitvin

EPD nr - Vecturanummer - Sukkerinnhold <39/l
Land Frankrike Utvalg - Syreinnhold 39/l
Distrikt Loire Forpakning 75 cl, Glass Segment -
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