CHARTREUSE

Noix des Peres
Chartreux

Noix des Peres Chartreux er en tradisjonell fransk
valnettliker produsert av de kartusiske munkene
(Chartreuse-ordenen) i Frankrike. Produktet bygger pa en
gammel regional oppskrift fra Dauphine, hvor grenne
valnetter hgstes rundt St. Hans (24. juni) og danner
grunnlaget for likeren. Produksjon: Grenne valnetter
handplukkes tidlig pa sommeren. Nottene macereres |

| [n_i}vs Peres | alkohol og vin fra Rhéne-dalen. Tilsetning av
A _ botanicals/urter og krydder. Sedme balanseres med
APERITIF _ sukker. Modning gir en rund og integrert stil. Duft av grenne

valnetter, urter, treverk og hint av kaffe. Tydelig
valnettpreg, balansert av sedme, mild syre og lett bitterhet.
Rund og myk munnfelelse med lett krydret og vegetalt
preg. Lang ettersmak med nettebitterhet og mild sedme.

Valnettsmak, balansert
Fylde — med sedme, mild syre og
lett bitterhet.
[x] Sedme

Vinmonopolnr 20562601 Alkoholprosent 23% Varetype Bitter

EPD nr 6968952 Vecturanummer - Sukkerinnhold 15,59/l

Land Frankrike Utvalg - Distrikt dvrige

Forpakning 70 cl, Glass Segment -



https://toastgroup.no/product/noix-des-peres-chartreux/
https://toastgroup.no/product-category/brennevin/bitter/

