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Tommasi Valpolicella
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Svinekjott Ung og fruktig, preg av
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—_ krydder. Frisk og svakt
bitter ettersmak.
Vinmonopol nr 7675706 Alkoholprosent 12% Varetype Rodvin
EPD nr 4899084 Vecturanummer - Sukkerinnhold 599/l
Land Italia Utvalg - Syreinnhold 59/l
Distrikt Veneto Forpakning a(:o cl, BIB under 4 Segment -
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