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MICHAEL AUER
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@ Lam og sau

-

@ Friskhet 0000 Syrah 100%
(0)

Michael Auer Syrah

Rubinred med lilla kant. Ren og aromatisk duft av
bjernebeer, hvit pepper, urter og solbaer . Hint av delikat
mokka og lakris. Ren, elegant og balansert vin. Fyldig
baersmak med en god sedme i finishen. Druene
handplukkes i midten av oktober. 14-20 dager maserasjon,
kun pa barrique (10-15% ny eik) og ett ars modning. Michael
Auer har mange sma vinmarker, hvor hver enkelt holdes
separat under produksjon, ferst etter fermentering blandes
vinene. Mer arbeid og bedre kvalitet. Auer's mal er & fa
frem frukten i vinen, han gnsker at druene skal skinner
giennom hele prosessen. Alder vinstokker: plantet 19099
Modning: ett ar pa fat. Kan lagres opptil 10 ar

VINMONOPOLET: 255,-

Horeca veil. eksl. mva: 224,85

4'; Storfe Kan drikkes na, blir bedre
S Fylde = ved lagring
Storvilt Fyldig, konsentrert, god
— syre, blgte tanniner, god

lengde.

Vinmonopol nr 16321201 Alkoholprosent 13% Varetype Rodvin

EPD nr 6318786 Vecturanummer - Sukkerinnhold <39/l

Land Osterrike - Syreinnhold 59/l

Distrikt Niederdsterreich Forpakning 75 cl, Glass Segment -
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